PROGRAMA OFICIAL

GOMD SE CONSTRUYE
EL VALOR REAL DE LA GARNE

14 de septiembre.
7:30 2 19:00 hs.

Sheraton Asuncion Hotel.

07:30 - 08:30

08:30 - 08:40

08:45 - 09:05

03:10 - 03:30

09:30 - 09:50

10:00 - 10:20

10:25 - 10:65

11:00 - 11:30

11:30 - T1:b%

12:00 - 12:20

12:25 - 13:25

1:90 - 13:a0

18:60 - 14:To

14:20 - 14:50

1450 - To:Th

“La industria se reudne. El futuro cambia”
Bienvenida oficial a Autoridades

“Del campo al plato: donde nace el verdadero
valor”
& Colaso Bo

?

“ADN de la calidad: Ambiente, genética y cliente’
# Dr. Egon Neufeld

“Genética, datos y rentabilidad”
® Dr. Claudio Fioretti

“Del commodity a la marca: como capturar
valor real”
# Ing. Roberto Barcellos

“Del campo a la mesa: ;dénde se construye
realmente la calidad?”

& Dr. Egon Neufeld + Dr. Claudio Fioretti
+ Ing. Roberto Barcellos

“La calidad no se negocia: la nueva exigencia del
consumidor”
® Leyzman Salim

“Industria y calidad: el punto donde se gana o se
pierde valor”
#® Dr. Francisco Fernandez

“Tipificacion: el lenguaje que define el valor de la
carne”
# Alba Pettengill

“Carne, salud y ciencia: lo que realmente importa”
& Dr. Wilson Rondé Jr.

“Carne, salud y percepcion: el debate que define
el consumo”

& Dr. Francisco Fernandez

+ Dr. Wilson Rondé Jr.

“La carne no se vende: se posiciona en mercados
globales”
® Mgtr. Paola Carreiio

To:20 - 15:40

T6:45 - 16:05

16:10 - 16:30

16:35 - 17:05

110 - 17:40

11:45 - 18:25

18:30

18:00

MEAT ([

FAHAEUAYZﬁ

“Exportar o desaparecer: estrategia en mercados
internacionales”
® Martin de las Carreras

“La inocuidad alimentaria como ventaja
competitiva”
& Dra. Verénica Ramirez

“El consumidor cambid: la carne también debe
hacerlo”
@ Lic. Karina Grau

“El negocio global de la carne: quién gana y por qué”
& Colaso Bo + Dr. Egon Neufeld + Dr. Claudio
Fioretti + Ing. Roberto Barcellos + Dr. Francisco
Fernandez + Alba Pettengill + Dr. Wilson Rondé Jr.
+ Lic. Karina Grau + Mgtr. Paola Carrefio

“Desposte - Experiencia en vivo”
# Rafael Viana

“Hoy entendimos la cadena. Manana la vamos a vivir”
Agradecimiento y despedida.

EXPERIENGHA,
GULTURA Y CONEXION

15 de septiembre.
10:00 a 14:35 hs.

El Rodeo - Mariano Rogue Alonso.

10:00

10:30 - 10:45

10:60 - 1105

110 - 11:25

11:30 - 14:30

14:35

“Del Chaco al plato: una nueva generacion que esta
transformando la cultura de la carne”

[ ] ° o

® Lic. Fabio Galvao

“El arte del fuego: cdmo convertir una gran carne en
una experiencia inolvidable”
a Lic. Nicki Stockl

“La carne paraguaya: de producto a identidad”
& Colaso Bo

“La nueva era de la carne comienza ahora”



